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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Työvälineiden, laitteiden ja siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA
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6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kylmänä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilat on kirjattu säännöllisesti. Lämpötilapoikkeamia ei ole 
ollut. Jääkaapin lämpötila oli tarkastushetkellä +3,6 °C
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kahvilassa jäädytetään toasteihin käytettyä kinkkua myöhempää käyttöä varten. Pakasteiden lämpötilat 
on kirjattu säännöllisesti. lämpötilapoikkeamia ei ole ollut. Pakastekaapin lämpötila oli tarkastushetkellä -
20,4 °C.
 
6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kahvilassa keitetään aamupalalle puuro, keitetään kananmunia, toasteja ja panineja kuumennetaan ja 
kananmunat jäähdytetään myöhempään käyttöön (voileivät).
 
6.9. Lämpötilahallinta myynnissä ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kahvilassa on yksi vitriini tarjoiltaville elintarvikkeille. Vitriinissä on erillinen lämpomittari lämpötilan 
seuraamista varten. Vitriinin lämpötilat on kirjattu säännöllisesti, lämpötilapoikkeamia ei ole ollut. Vitriinin 
lämpötila oli tarkastushetkellä alatasolla +3,3 °C.
 
7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kahvilassa on kassalla esite, että lisätietoja tarjoilluista elintarvikkeista saa henkilökunnalta. Raaka-
aineista ja tuotteista on kerätty ainesosaluettelot kansioon.
 
13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Yrityksellä on internetsivu, jolla esitellään kaikki yrityksen kahvilat.
 
14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kahvilassa on käytössä nitriiliset kertakäyttöhansikkaat, tuorekelmua, krokopusseja, leivinpaperia ja 
kertakäyttöisiä kahvikuppeja. Kaikissa tuotteissa on elintarvikekäyttöön soveltuvuudesta kertova malja-
haarukka tunnus.
 
15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeiden vastaanottotarkastukseen kuuluu lämpötilan mittaus ja kirjaaminen pakastekuormista 
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säännöllisesti. Lämpötilapoikkeamia ei ole ollut.
 
Lämpötila on hyvä kirjata myös kylmänä säilytettävistä elintarvikkeista (<+6°C) välillä. Kirjaukset voi 
tehdä lomakkeelle tai esim. lähetyslistaan, koska niitä säilytetään myös vuoden ajan.
 
16. JÄLJITETTÄVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eläinperäisten elintarvikkeiden jäljitettävyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
16.6. Takaisinvedot

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Takaisinvedoista tulee sähköpostilla ilmoitus. Kahvilaan on tullut ainakin yksi takaisinvetoilmoitus viime 
aikoina, tuolloin ko. tuotetta ei ollut kahvilassa.
 
Takaisinvedoista tulee kirjata tehdyt toimenpiteet. Toimenpide on myös se, että tarkastetaan, onko 
takaisinvedettävää tuotetta tullut kahvilaan ja tarvittaessa miten tuotteet on hävitetty. Kirjanpito voi olla 
myös sähköinen.
 
16.9. Eläimistä saatavien elintarvikkeiden jäljitettävyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Lähetyslistat säilytetään kahvilassa vuoden ajan paperisena. Vuoden jälkeen niitä säilytetään muualla 
uimahallin tiloissa.
 
Toimijan on säilytettävä elintarvikkeiden jäljitettävyystietoja vähintään yksi vuosi elintarvikkeiden 
lähettämisestä tai vastaanottamisesta. Tiedot voivat olla paperisena tai sähköisenä.
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pintapuhtausnäytteitä on otettu kahdesti vuodessa. Kahvila on kesätauon kiinni.
 
Pintapuhtausnäytteitä tulee ottaa 4 kertaa vuodessa, 5 näytettä kerrallaan ja pinnoista, jotka ovat 
elintarvikkeen kanssa kosketuksessa.
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
  

Lisätiedot
 
TG Cafe Hämeenlinna kahvilaan tehtiin elintarvikevalvonnan valvontasuunnitelmaan sisältyvä tarkastus. 
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus on maksullinen ja siitä peritään Viranomaispalvelujen taksan 
mukainen maksu.
 
Viimeisin Oiva-raportti tulee olla esillä sisäänkäynnin yhteydessä tai sen välittömässä 
läheisyydessä. Oiva-raportin voi julkaista yrityksen Facebook tai Instagram –tilillä. Oiva-raportit 
julkaistaan www.oivahymy.fi -sivulla noin 10 vuorokautta Oiva-raportin lähettämisestä.
 
Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021)
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Maa- ja metsätalousministeriön asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014) 
  
  

Maksu 97,50 €
 
Maksuperusteet
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Elintarvikelaki 297/2021, 73 § Hämeenlinnan kaupungin ympäristöterveydenhuollon taksa, 
Hämeenlinnan kaupunginvaltuusto 21.03.2022 § 37
  

  

Tarkastaja Kirsi Latvio

TERVEYSTARKASTAJA

036214434

kirsi.latvio@hameenlinna.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja



Oiva-raportti • Oiva-rapporten
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

1546454

Valvontakohde • Tillsynsobjekt

TG Cafe Hämeenlinna
Uimarintie 2, 13100 HÄMEENLINNA

Viimeisin tarkastus •
Senaste inspektion

21.03.2023

Arvosanat yhteensä KPL •
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmärkt 24

Hyvä / Bra

Korjattavaa /
Bör korrigeras

Huono / Dålig

Huomiot • Observation

Aikaisemmat tarkastukset •
Tidigare inspektioner

04.02.2020

20.04.2018

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 21.03.2023
Omavalvontasuunnitelma / 
Planen för egenkontroll

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito / 
Lokalernas och redskapens lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus / 
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkilökunnan toiminta ja koulutus / 
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta / 
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu / 
Försäljningen och serveringen

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet / 
Allergi och intolerans orsakande ämnen

Elintarvikkeista annettavat tiedot / 
Informationen som skall ges om livsmedel

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit / 
Förpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Elintarvikkeiden toimitukset / 
Leveranserna av livsmedel

Jäljitettävyys ja takaisinvedot / 
Spårbarheten och återkallelserna

Elintarvikkeiden tutkimukset / 
Livsmedelsundersökningarna

Oiva-raportin esilläpito / 
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistään 6.4.2023 /
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi
senast 6.4.2023
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